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RELATORIO DE ANALISE SENSORIAL

PREGAO ELETRONICO N° 109/2023
PROCESSO LICITATORIO N° 6183/2023

MUNICIPIO: Ubirata
CNPJ DO FORNECEDOR: 50.225.542/0001-30

DATA DO TESTE: 14/08/2023

ESTADO: Parana

LOCAL DO TESTE: Secretaria de Educagao

LOTE | ITEM

PRODUTO TESTADO

PRODUTOR

PERCENTUAL DE |
AVALIAGOES
“DENTRO” DOS

PADROES

1 1 Carne bovina crua, acém sem osso cortada
em cubos, congelada e mantida em
temperatura n&o superior a -12°C, contendo
2kg de carne em cada pacote. A carne
bovina em cubo congelada no corte acem
devera apresentar no maximo 5% (cinco por
cento) de gordura total, livre de parasitos,
sujidade e larva de qualquer espécie, isento
de aditivos, isento de
contaminante que possa altera-la ou encobrir
qualquer alterag&o. A carne devera ser macia
e suculenta, ndo pegajosa, sem manchas
esverdeadas com aspecto e odor préprio. O
produto ndo podera apresentar mais que 4%
de liquido apés descongelamento. Prazo de
validade minimo de 3 meses a partir da data
de processamento. Devidamente rotulada
conforme legislagdo vigente. Embalagem a
rigido de alta
de odores

vacuo ou saco plastico

embalagem em etiqueta

governamentais: 476495.

resisténcia & tragdo, livre
estranhos. Certificado de inspegdo sanitaria
federal ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA
ou SIM/POA), conter procedéncia da carne,
peso e prazo de validade impressos na

adesiva, de acordo com o Cédigo de Salde
do Parana - Lei 13.331/01
5.711/02. Transporte deveréa ser realizado em
veiculos adequados. Coédigo do compras

e Decreto

IMPERATRIZ

Produto atende as
especificagdes editalicias
e recebeu 100% de
aprovagéo na avaliagéo
sensorial

1 2 Carne bovina moida crua de 22, corte acem,
congelada e mantida em temperatura nao
superior a -12°C, contendo 2kg de carne em
cada pacote néao podendo
mecanicamente separada. As carnes bovinas
moldas deverdo apresentar no maximo 20%
de gordura total, livre de parasitos, sujidade e
larva de qualquer espécie, isento de aditivos,
isento de substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir
alteragdo. A carne devera ser macia e
sem manchas
esverdeadas com aspecto e odor proprio. Q
produto n&o podera apresentar mais que 5%
de liquido apds descongelamento. Prazo de

suculenta, nao pegajosa,

IMPERATRIZ

Produto atende as
especificagbes editalicias
e recebeu 100% de
aprovagdo na avaliagao
sensorial
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validade minimo de 3 meses a partir da data
de processamento. Devidamente rotulada
conforme legislagdo vigente. Embalagem a
vacuo ou saco plastico rigido de alta
resisténcia a tragdo, livre de odores
estranhos. Certificado de inspegdo sanitaria
federal ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA
ou SIM/POA), conter procedéncia da carne,
peso e prazo de validade impressos na
embalagem em etiqueta térmica auto
adesiva, de acordo com o Cédigo de Saude
do Parang - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. Transporte devera ser realizado em
veiculos adequados. Coédigo do compras
overnamentais: 451059.

Carne de ave (género Gallus) limpa, no corte
file de peito de frango (sassami), congelada
pelo sistema IQF, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspegdo veterinaria,
manipulada em  condigdes  higiénicas
adequadas, isento de 0ssos, peles,
aponevroses e cartilagens, com adi¢éo de
agua de no maximo 4%. Embalagens de 1kg
cada. O produto devera ser submetido a
adequado processamento tecnologico e ser
acondicionado em embalagem apropriada a
fim de evitar sua alteragdo. A tecnologia de
congelamento deve garantir o preparo
imediato do produto depois de retirado do
freezer (sem a necessidade de
descongelamento prévio). O produto devera
estar de acordo com a legislagéo vigente. O
file de peito de frango devera ser mantido em
temperatura nao superior a -12°C. Certificado
de inspecdo sanitaria federal ou municipal e
Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA), conter
procedéncia da carne, peso € prazo de
validade impressos na embalagem em
etiqueta térmica auto adesiva, de acordo com
o Codigo de Saude do Parana - Lei
13.331/01 e Decreto 5.711/02. Transporte
devera ser realizado em veiculos adequados.
Codigo do compras governamentais: 447618.

COOPAVEL

Produto atende as
especificagdes editalicias
e recebeu 100% de
aprovag&o na avaliagao
sensorial

Carne de ave (género Gallus) no corte coxa &
sobrecoxa, limpa congelada com as
respectivas peles e 0ss0s, proveniente de
aves sadias, abatidas sob inspegéo
veterinaria manipulada em  condigbes
higiénicas adequadas, embalagem
adequada, com adigdo de agua de no
maximo 6%. A carne deve ter aspecto
préprio, ndo amolecida, ndo pegajosa, cor
propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e
sabor préprios, com auséncia de sujidades,
parasitos e larvas. Prazo de validade minimo
de 3 meses a partir da data de
processamento. Mantida em temperatura n&o
superior a -12°C. Certificado de inspegéo
sanitaria federal ou municipal e Selo (SIF ou

LAR

Produto atende as
especificagdes editalicias
e recebeu 100% de
aprovagao na avaliagao
sensorial

bela, amada e gentil

Av, Nilza de Oliveira Pipino - 1852
CEP 85.440-000 | Fone (44) 3543-8000

www.ubirata.pr.gov.br




2 Do

Gy

UBIRATA

PREFEITURA seochmiimszs

SIP/POA ou SIM/POA), impressa na
embalagem. Conter procedéncia da carne,
prazo de validade impressos na embalagem
em etiqueta térmica auto adesiva, de acordo
com o Codigo de Saude do Parana - Lei
13.331/01 e Decreto 5.711/02. Transporte
devera ser realizado em veiculos adequados.
Codigo do compras governamentais: 447636.

Carne suina sem pele e sem osso, contendo IMPERATRIZ
2 kg de carne em cada pacote. Congelada,
aparada e mantida em temperatura n&o
superior a -12°C. Devera ser apresentada em
cubos, corte pernil com gordura total de no
méximo 5%. A came deve ser livre de
parasitos, sujidade e larva de qualquer
espécie, isento de aditivos, isento de
substancia contaminante que possa altera-la
ou encobrir qualquer alteragdo. A carne
devera ser macia e suculenta, ndo pegajosa,
sem manchas esverdeadas com aspecto e
odor proprio. O produto n&o podera
apresentar mais que 4% de liquido apos
descongelamento. Prazo de validade minimo
de 3 meses a partir da data de
processamento. Devidamente rotulada
conforme legislagdo vigente. Embalagem a
vacuo ou saco plastico rigido de alta
resisténcia a tragdo, livre de odores
estranhos. Certificado de inspegéo sanitaria
federal ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA
ou SIM/POA), conter procedéncia da came,
peso e prazo de validade impressos na
embalagem em etiqueta teérmica auto
adesiva, de acordo com o Cédigo de Salde
do Parand - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. Transporte devera ser realizado em
veiculos adequados. Coédigo do compras
governamentais: 451064.

Produto atende as
especificagtes editalicias
e recebeu 100% de
aprovacgdo na avaliagao
sensorial

File de tilapia. Produto obtido a partir de SMARTFISH
peixe de agua doce, produzido em cativeiro,
tratado com racdo balanceada. Deve ser
filetado, sem presenga de espinho e agua,
embalagem pesando em média 1 quilo. (@]
produto devera ser transportado congelado.
Devera apresentar em sua embalagem o
Certificado de inspecdo sanitaria federal ou
municipal e Selo (SIF ou SIP ou SIM/POA),
procedéncia, peso € prazo de validade
impressos na embalagem ou em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com O
Codigo de Saude do Parana - Lei 13.331/01
e Decreto 5.711/02. Codigo do compras
_governamentais: 448953.

Produto atende as
especificagdes editalicias
e recebeu 100% de
aprovagéo na avaliagao
sensorial

Linguica de carne suina, congelada, sem Rezende
gliten. Devidamente rotulada e embalada a
vacuo em pacotes. Temperatura da Carne: -
12° C a - 18°C. Certificado de inspegéo
sanitaria federal e Selo (SIF ou SIP), conter
procedéncia da carne, peso e prazo de

Produto reprovado pois
n&o condiz com edital. A
amostra apresentou a
descrigdo linguica mista,
sendo sua composicéo
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validade impressos na embalagem em
etiqueta térmica auto adesiva, de acordo com
o Cédigo de Saude do Parand - Lei
13.331/01 e Decreto 5.711/02. Transporte
devera ser realizado em veiculos adequados.
Caodigo do compras governamentais: 450651.

principal carne suina e
carne de frango. O item

apresentou odor e sabor
forte.

Por meio do teste de analise sensorial realizado no dia 14 de agosto de 202
tem 8 n3o estd apto a ser adquirido pela alimentagao escolar do municipio de

sensorial considera que o i

3 a equipe de analise

Ubiraté por este fornecedor pois ndo atende as caracteristicas basicas determinadas pela equipe de analise

sensorial. Os demais itens estéo aptos a serem adquiridos pela alimentagéo escolar.

Equipe de analise sensorial
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Daniela Dembtiski Sader — /@siste@t& de Administragao

Daniela Sgarioni dos Santos — Merendeira
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“Maria Isabel de Paiva — Auxiliar Administrativo

Naiana Paula Silva Ribeiro — Membro do CAE (Conselho de Alimentag&o Escolar)

Paloma Fablana de Souza Santos Chefe de Divisdo de Administragéo Escolar
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